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Domaine-chignard




Votre nouvel expert en vin
















Histoire du vins – accessoires – accords – recettes




 Notre conviction : tout curieux peut apprendre











La longue et passionnante histoire du vin




Le vin est produit depuis des milliers d’années, et son histoire est étroitement liée à celle de la civilisation.




Au Moyen Âge, des vignobles étaient établis dans toute l’Europe et le vin était un élément essentiel des cérémonies religieuses et des repas quotidiens.




Il existe des centaines de cépages utilisés dans la production de vin, mais certains sont plus importants que d’autres.





En apprendre plus






















Si vous préférez goûter le vin




Le vin est une boisson polyvalente qui peut être dégustée seule ou associée à des aliments, voire cuisinée. Lorsqu’on associe le vin à des aliments, il faut rester attentif pour créer un équilibre harmonieux et ne pas dénaturer un plat.




La meilleure façon d’apprendre à associer les vins est d’essayer différentes combinaisons et de voir ce que vous préférez ou ce qui fonctionne. Une fois que vous aurez compris, vous serez en mesure de créer vos propres accords parfaits. Et qui sait, vous pourriez même trouver de nouvelles recettes en cours de route.





En savoir plus sur les accords






















Trouvez les meilleurs accessoires vin




Acheter le bon équipement pour déguster le vin peut être une tâche ardue. Avec tant d’options sur le marché, il peut être difficile de savoir par où commencer, ou ce qu’il faut privilégier. Cependant, avec un peu de recherche, vous pouvez trouver la pièce d’équipement parfaite et utile pour vos besoins du moment. L’une des meilleures façons d’y parvenir est de lire les avis en ligne d’experts en la matière.





Nos conseils d’achats






















Faites le plein de petites astuces 




Comme tout amateur de vin le sait, il ne suffit pas de déboucher la bouteille et de la verser dans un verre pour apprécier un verre de vin.




Le type de verre que vous utilisez, la température du vin et même la façon dont vous le versez peuvent tous affecter votre plaisir et modifier votre expérience. 





Cliquez-ici pour lire nos astuces















Nos dernières informations
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							Comment utiliser un stérilisateur de bocaux électrique ?
						
											
							L’utilisation d’un stérilisateur bocaux électrique est une excellente solution pour stériliser les bocaux par la vapeur en quelques minutes seulement….

						

					Démarrer la lecture
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							Les plus belles régions viticoles de France
						
											
							Outre le plaisir gustatif, aimez-vous boire du vin au quotidien pour préserver votre santé ? Et si au lieu d’organiser des séjours…

						

					Démarrer la lecture
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							Quel est l’intérêt d’un gaufrier rotatif ?
						
											
							Le gaufrier rotatif est un appareil professionnel doté d’un système rotatif faisant tourner une plaque à un rythme constant. Par…

						

					Démarrer la lecture
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							Comment choisir son vin : 4 conseils infaillibles
						
											
							Après avoir dégusté un délicieux vin à une soirée, vous en êtes tombé amoureux ? Sur quelques semaines, cela va encore….

						

					Démarrer la lecture
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							Vins jaunes : quels accords Mets & Vins sont possibles ?
						
											
							Qu’il soit rouge, blanc, pétillant ou jaune, le vin est l’un des breuvages phares de la gastronomie française. De toutes…

						

					Démarrer la lecture
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							Où se procurer un tire-bouchon professionnel ?
						
											
							Le tire-bouchon ou ouvre-bouteille est un outil fonctionnel qu’il n’est pas rare de trouver dans les tiroirs en cuisine. Cet…

						

					Démarrer la lecture
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							Peut-on associer le café et le vin ?
						
											
							Le café et le vin sont deux breuvages dont les amateurs se comptent par milliers à travers le monde. Ils…

						

					Démarrer la lecture
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							3 associations de vins et foie gras pour les repas de fête
						
											
							Le foie gras et le vin sont deux indispensables de la gastronomie française. Ils s’invitent à toutes les fêtes et…

						

					Démarrer la lecture
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Apprenez en davantage sur le vin et l'œnotourisme avec le domaine-chignard.fr 


Un blog de passionnés et d'amoureux du vin et de la bonne gastronomie remplie de conseils utiles.
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